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Zapytanie ofertowe

Emilia Zebrowska- dyrektor przedszkola

(prowadzqcy sprawe)

1. Przedmiotem zamoéwienia jest:

Dostawa: migso i przetwory migsne, wedliny od 01 lutego 2026 r. do 30 czerwca 2026 r.
do Przedszkola Integracyjnego nr 6 ,Pod Swierkami” w Fowiczu zgodnie z asortymentem
zawartym

W zalgezniku nr 1 do niniejszego zapytania.

2. Kryteria wyboru oferty

I cena

- Cena okreslona w ofercie powinna obejmowa¢ wszystkie koszty zwiazane z realizacja
przedmiotu zaméwienia.

- Przedstawiona cena powinna zawieraé cene netto plus podatek VAT dostawy asortymentu
wraz z roztadunkiem i wniesieniem do budynku przedszkola.

II termin i warunki realizacji i dostawy

- Migso i przetwory miesne, wedliny beda dostarczane na koszt Dostawcy do miejsca
wskazanego przez Zamawiajgcego (Przedszkole Integracyjne nr 6 ,Pod Swierkami”
w Lowiczu ul. Ksigzacka 26, 99-400 Lowicz).

- Dostawy migsa i przetworéw migsnych i wedlin beda si¢ odbywaly na biezgco na podstawie
zamoOwienia zlozonego w formie pisemnej/telefonicznej/elektronicznej przez Zamawiajacego
we wskazane dni i godziny.

- Dostawy migsa i przetworéw migsnych i wedlin powinny by¢ dokonywane samochodami
przystosowanymi do transportu zywnosci, spelniaé wymogi okreslone w obowigzujgcych
przepisach prawa w tym wymogi sanitarne.



- Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do nie przyjecia, zadania wymiany lub reklamacji
dostawy migsa i przetworéw migsnych i wedlin w asortymencie niezgodnym z zamowieniem
lub dostawy towaru w uszkodzonych opakowaniach lub z krétkim terminem przydatnosci
do spozycia lub zlej jakosci lub bez dokumentu po$wiadczajacego termin przydatnosci
do spozycia.

- Dostawy migsa i przetworéw miesnych i wedlin zgodnie z przedtozonymi zaméwieniami
czesciowymi. ’

- Dostawy migsa i przetworéw migsnych i wedlin beda nastepowaty na podstawie
indywidualnych zamoéwien, a ostateczne rozliczenie wartosci dokonanych zakupow bedzie
przeprowadzone wg faktycznie dostarczonej ilosci towaru.

- Dostawy migsa i przetworéw migsnych i wedlin bedg odbywaé sie w godzinach 6.30 — 8.00.
- W razie potrzeby dostawca zobowigzuje si¢ do dostarczenia towaru w ciggu 30 minut.

III termin platnosci

- Zamawiajacy zobowigzuje si¢ do terminowego regulowania optat za dostarczone artykuty

- Dostawca zobowigzuje si¢ do kazdej dostawy dostarczaé fakture lub dokument WZ
(wprzypadku  dokumentu WZ zobowigzany jest do wystawienia faktury w miesigcu
zrealizowania dostawy)

- Rozliczenie transakcji nastgpowac bedzie przelewem na konto wskazane na fakturze

w ciggu 14 dni od dnia otrzymania prawidlowo wystawionej faktury przez Wykonawce.

- Termin realizacji ptatnosci nie moze by¢ krotszy niz 14 dni liczac od dnia dostawy towaru
1 wystawienia faktury.

IV warunki jakoSciowe

Mieso i przetwory miesne, wedliny

1. Opis przedmiotu zaméwienia w zakresie asortymentu i iloci przedstawia wykaz asortymentowy.

2. Termin przydatnoSci do spozycia: mieso —nie mniej niz 3 dni od daty dostawy
do Zamawiajacego.
wedliny —nie mniej niz 3 dni od daty dostawy do Zamawiajgcego.

3. Wymagania Zamawiajacego w odniesieniu do zamawianych miesa i przetworéw miesnych
i wedlin:

1) Wymagania dla migsa i produktéw miesnych i wedlin:

a) czystos¢ - migso czyste, bez $ladéw zanieczyszczen cialami obcymi, dobrze wykrwawione;

b) konsystencja - jedrna, elastyczna, odksztalcajaca sie;

¢) smak i zapach - swoisty, charakterystyczny dla migsa, bez oznak zaparzenia i zepsucia,

d) barwa - od jasnoczerwonej do ciemnoczerwone;j;

e) migso oznakowane przez lekarza weterynarii - zdatne do spozycia, ze sztuk zdrowych;

f) migso wolowe z bydta mtodego,

2) Wymagania dla asortymentu wedliny:

a) klasa I, $wieze, wystudzone, powierzchnia sucha, ostonka $cisle przylegajaca, réownomiernie
pomarszczona. Niedopuszczalne zacieki thuszezu i galarety pod ostonka, jej pekniecia i wyciek
farszu, w ostonkach naturalnych lub sztucznych;

b) bez zawartosci fosforanéw, glutaminianéw, barwnikéw, azotynu sodu i innych $rodkéw
chemicznych



3) Wymagania dla drobiu i migsa drobiowego, wedlin i podrobéw drobiowych.

Migso drobiowe w elementach z koscig :

a) elementy wiasciwie umigsnione; nie dopuszcza si¢ miesni i skéry nie zwigzanych ze soba;

b) linie cigcia réwne, gladkie; w asortymentach ze skrzydtami dopuszcza sie brak ostatniego
cztonu skrzydta;

¢) potéwka oraz ¢wiartka przednia moze by¢ z szyja lub bez szyi;

d) barwa charakterystyczna, naturalna dla skory i migsni danego gatunku drobiu;

e) nie dopuszcza si¢ wylewow krwawych w miesniach piersi i ndg;

f) dopuszcza si¢ przyciemnienie naturalnej barwy powierzchni elementéw mrozonych;

Migso drobiowe w elementach bez kosci:

a) mig$nie piersiowe pozbawione skory, kosci i Sciegien;

b) dopuszcza si¢ niewielkie rozerwania i nacigcia migéni powstate podczas oddzielania od skéry
i kosci,

c) barwa naturalna, charakterystyczna dla migéni piersiowych danego gatunku drobiu,

d) nie dopuszcza si¢ wylewdw krwawych w miesniach;

e) dopuszcza si¢ przyciemnienie naturalnej barwy powierzchni mie$ni elementéw mrozonych.
Zapach naturalny, charakterystyczny dla migsa danego gatunku drobiu; niedopuszczalny
zapach obcy, zapach swiadczacy o procesach rozkfadu migsa przez drobnoustroje oraz zapach
zjetczatego thuszczu,

4) Przetwory musza by¢ dostarczane w oryginalnych opakowaniach, nie otwieranych i nie
uszkodzonych podczas transportu, z widoczna data przydatnoéci do spozycia.
5) Cechy dyskwalifikujace do odbioru — w szczeg6lnosci:

a) migsa: obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot plesni, zazielenienie miesa, wystepowanie
gruczotdw, fragmentdw kosci, oznaki mrozenia;

b) wedliny: obce posmaki, zapachy, oslizgtos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zacieki thuszczu
i galarety pod ostonka, jej pekniecia i wycieki farszu,

¢) skladniki uzyte do produkcji pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego
ze skfadnikéw, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich
uszkodzenia mechaniczne, objawy obnizenia jedrnosci i elastycznosci, nie przyleganie ostonki
do wedlin itp.;

3. Miejsce i termin skladania ofert

Oferte ztozy¢ nalezy do dnia 26.01.2026 r. do godz. 10:00

- osobiscie - do Przedszkola Integracyjnego nr 6 ,,Pod Swierkami” w Lowiczu ul. Ksiezacka
26, 99-400 Lowicz w sekretariacie przedszkola w godzinach od 7.00 do 15:00 od poniedziatku
do piatku,

- za posrednictwem poczty elektronicznej — na adres: p6lowicz@wikom.pl

Opis sposobu przygotowania oferty:

a) oferta powinna by¢ ztozona w formie pisemne;j,

b) oferta powinna by¢:

> opatrzona pieczatka firmowa,

> posiada¢ date sporzadzenia,

> zawiera¢ adres lub siedzibe oferenta, numer telefonu, numer NIP, e-mail,

> podpisana czytelnie przez wykonawce.



4. Informacje o postepowaniu o udzielenie zamowienia (spos6éb publikacji
zapytania ofertowego)

Zapytanie ofertowe zostato ogtoszone na:
a. stronie internetowej Zamawiajgcego: BIP
b. poprzez wywieszenie informacji na tablicy ogloszef w siedzibie Zamawiajacego

c. zapytanie ofertowe zostato tez skierowane do Wykonawcéw w liczbie 3 w formie
pisemnej na adres poczty elektronicznej potencjalnego Wykonawcy

Termin waznosci oferty wynosi 7 dni.

5. Informacje koncowe

- Z wybranym Dostawca zostanie zawarta umowa na dostawe stanowiaca Zalgcznik nr 2
do zapytania ofertowego.

- W ramach zam6wienia zostanie wybrany Dostawca, ktéry ztozy najkorzystmejsza[ oferte
biorac pod uwage w/w kryteria.

- Dostawca zobowiazuje si¢ do podpisania o§wiadezenia o nie podleganiu wykluczenia na podstawie
art.7 ust. 1 ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 r. o szczeg6lnych rozwiazaniach w zakresie przeciwdziatania
wspieraniu agresji na Ukraing oraz stuzacych ochronie bezpieczefistwa narodowego. Zalgcznik nr 3



Zalgcznik nr 1

L.p Nazwa asortymentu Ilos¢

1 Antrykot wolowy 1 kg

2 Boczek wedzony parzony 1 kg

3 Filet z indyka 1kg

4 Filet z kurczaka ‘ 1kg

5 Kabanosy wieprzowe 1kg

6 Kietbasa biata parzona 1 kg

i Kietbasa podwawelska 1 kg

8 Korpus ze skrzydtami 1kg

9 Kos$ci wieprzowe 1 kg

10 Kurczak §wiezy 1 kg

11 Migso mielone wieprzowe 1kg

12 Migso mielone drobiowe 1kg

13 Migso od szynki 1kg

14 Parowki z szynki 1 kg

15 Poledwiczka wieprzowa 1kg

16 Prega wotowa 1kg

17 Schab wieprzowy b/k 1kg

18 Szponder wotowy 1kg

19 Polgdwica sopocka 1kg
20 Schab i szynka 1kg

2.] Szykowa 1kg
22 Szynkowa z piersi kurczaka 1kg
23 Szynka biebrzowska 1 kg

24 Szynka gotowana - 1kg
25 Schabowka 1kg
26 Szynka konserwowa 1kg

27 Schab zapiekany 1kg

Sporzadzit: } Zatwierdzit:
D
Przedszko gonré
LFod Swierk /ICZU




