PRZEDSZKOLE INTEGRACYJNE NR 6
-POD SWIERKAMI ” W LOWICZU
99-400 towicz; ul. Ksiezacka 26
Tel. 46-837-53-03
REGON 750020588; NIP 834-17-31-200
Lowicz, dn. 19.01.2026r.

Przedszkole Integracyjne nr 6
,,Pod Swierkami” w Lowiczu
ul. Ksi¢zacka 26

99-400 Lowicz

Zapytanie ofertowe

Emilia Zebrowska- dyrektor przedszkola

(prowadzqgcy sprawe)

1. Przedmiotem zamowienia jest:

Codzienna dostawa: artykuly spozywcze rézne od 01 lutego 2026 r. do 30 czerwca 2026 r.
do Przedszkola Integracyjnego nr 6 ,Pod Swierkami” w Lowiczu zgodnie z asortymentem
zawartym

W zalqczniku nr 1 do niniejszego zapytania.

2. Kryteria wyboru ofei'tv

I cena

- Cena okreslona w ofercie powinna obejmowac wszystkie koszty zwigzane z realizacjg
przedmiotu zamdwienia.

- Przedstawiona cena powinna zawiera¢ cene netto plus podatek VAT dostawy artykulow
spozywczych wraz z roztadunkiem i wniesieniem do budynku przedszkola.

II termin i warunki realizacji i dostawy

- Artykuly spozywcze beda dostarczane na koszt Dostawcy do miejsca wskazanego przez
Zamawiajacego ( Przedszkole Integracyjne nr 6 ,,Pod Swierkami” w Lowiczu ul. Ksigzacka 26,
99-400 Lowicz).

- Dostawy artykutéw beda si¢ odbywaly na biezaco na podstawie zamdwienia zlozonego
w formie pisemnej/telefonicznej/elektronicznej przez Zamawiajgcego we wskazane
dni i godziny.

-Dostawa artykuléw powinna by¢ dokonywana samochodami przystosowanymi do transportu
zywnosci, spetnia¢ wymogi okreslone w obowiazujacych przepisach prawa w tym wymogi
sanitarne

- Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do nie przyjecia, zadania wymiany lub reklamacji
dostawy artykuléw spozywczych w asortymencie niezgodnym z zamdéwieniem lub dostawy
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towaru w uszkodzonych opakowaniach lub z krétkim terminem przydatnosci do spozycia
lub zlej jakosci lub bez dokumentu poswiadczajacego termin przydatnosci do spozycia

- Dostawa artykulow spozywczych zgodnie z przedtozonymi zamowieniami czg$ciowymi.

- Dostawa bedzie nastgpowata na podstawie indywidualnych zaméwien, a ostateczne
rozliczenie wartosci dokonanych zakup6éw bedzie przeprowadzone wg faktycznie dostarczonej
ilosci towaru

- Dostawy bedg odbywaé si¢ w godzinach 6.30 — 8.00

- W razie potrzeby dostawca zobowiazuje si¢ do dostarczenia towaru w ciggu 30 minut.

I1I termin platnosci

- Zamawiajacy zobowigzuje si¢ do terminowego regulowania oplat za dostarczone artykuly
Spozywcze

- Dostawca zobowigzuje si¢ do kazdej dostawy dostarcza¢ fakture lub dokument WZ
(wprzypadku dokumentu WZ zobowigzany jest do wystawienia faktury w miesigcu
zrealizowania dostawy)

- Rozliczenie transakcji nastepowaé bedzie przelewem na konto wskazane na fakturze

w ciggu 14 dni od dnia otrzymania prawidtowo wystawionej faktury przez Wykonawce.

- Termin realizacji platnosci nie moze by¢ krotszy niz 14 dni liczac od dnia dostawy towaru
1 wystawienia faktury.

IV warunki jakoSciowe

Artykuly rézne

1. Opis przedmiotu zamdéwienia w zakresie asortymentu i ilosci przedstawia wykaz asortymentowy
2. Termin przydatnos$ci do spozycia: nie krétszy niz % terminu liczonego od dnia

wyprodukowania, oznaczonego przez producenta na dostarczonym artykule
3. Wymagania Zamawiajacego w odniesieniu do artykutéw spozywczych
1) Przyprawy i potprodukty spozywcze:

a) opakowanie: torebki odpowiednio oznakowane, czyste, bez oznak
zawilgocenia, zaples$nienia, obecnosci szkodnikow, cale, szczelne;

b) wyglad, tekstura i konsystencja: charakterystyczne dla rodzaju i stopnia
rozdrobnienia; konsystencja sypka, bez grudek, nie zlepiajgca sie¢ przy
ucisku, bez zbrylen, delikatna;

c) smak: charakterystyczny dla rodzaju surowca, bez obcych posmakow;

d) zapach: charakterystyczny dla rodzaju surowca, przyjemny, bez obcych
zapachow;

e) wilasciwosci fizykochemiczne 1 biologiczne: brak zanieczyszczen
fizycznych, oznak i pozostatosci szkodnikéw, brak zanieczyszczen
biologicznych, plesni oraz bakterii chorobotwoérczych.

2) Maka:

a) opakowanie: torebki odpowiednio oznakowane, czyste, bez oznak
zawilgocenia, zaplesnienia, obecnosci szkodnikdw zbozowo - mgcznych,
catle, szczelne;



b)

©)
d)

e)

wyglad, tekstura i konsystencja: barwa biala z odcieniem zotawym;
konsystencja gtadka, $liska w dotyku, sypka, bez grudek;

smak: swoisty dla danej maki;

zapach: przyjemny, swoisty, charakterystyczny dla danej maki, bez obcych
zapachow;

wiasciwosci fizykochemiczne i biologiczne: brak obecnosci zanieczyszczen
fizycznych i biologicznych,

3) Makaron:

a)

b)

d)

opakowanie: torebki odpowiednio oznakowane, czyste, bez oznak
zawilgocenia, zaplesnienia, obecnosci szkodnikéw zbozowo - mgcznych,
cale, szczelne;

wyglad, tekstura i konsystencja: barwa jednolita, kremowa lub jasnozotta
bez peknigé i rys, prawidlowy ksztalt, cale elementy, bez zanieczyszczen
fizycznych, blyszczaca powierzchnia, tekstura i  konsystencja
charakterystyczna dla danego gatunku, bez oznak zepsucia, uszkodzen,
prawidlowy ksztalt i barwa ziaren, bez zanieczyszczen fizycznych, tekstura
i konsystencja charakterystyczna dla stopnia rozdrobnienia i formy, suchy,
gladka powierzchnia, szklisty po przetamaniu, bez oznak lepkosci i grudek,
po ugotowaniu elastyczny, zachowuje pierwotny ksztalt, nie skleja si¢ i nie
ciemnieje; '

smak: po ugotowaniu smak i zapach odpowiadajgcy produktowi $wiezemu,
wykluczony posmak skwasniaty lub gorzki;

wlasciwosci  fizykochemiczne i biologiczne: brak zanieczyszczen
fizycznych,- oznak 1 pozostalosci szkodnikéw, obecnosci plesni,
szkodnikow, bakterii chorobotworczych.

4) Kasze, ryz, produkty zbozowe :

a)

b)

opakowanie: torebki odpowiednio oznakowane, czyste, bez oznak
zawilgocenia, zaplesnienia, obecnosci szkodnikéw zbozowo - macznych,
cale, szczelne;

wyglad, tekstura i konsystencja: charakterystyczny dla danego gatunku,
bez oznak zepsucia, uszkodzen, prawidlowy ksztalt i barwa ziaren, bez
zanieczyszczen fizycznych, tekstura i konsystencja charakterystyczna dla
stopnia rozdrobnienia, sypka, suche, bez oznak lepkosci i grudek,

smak: po ugotowaniu smak i zapach odpowiadajgcy produktowi $wiezemu,
wykluczony posmak skwasniaty lub gorzki;

zapach: charakterystyczny, bez obcych zapachéw, bez wyczuwalnej
stechlizny;

wlasciwosci  fizykochemiczne 1 biologiczne: brak zanieczyszczen
fizycznych, oznak 1 pozostalosci szkodnikow, brak zanieczyszczen
biologicznych, plesni oraz bakterii chorobotworczych.

5) Herbaty:

a)

opakowanie: torebki odpowiednio oznakowane, czyste, bez oznak
zawilgocenia, zaple$nienia, obecnos$ci szkodnikéw, cate, szczelne;



b) wyglad, tekstura i konsystencja: charakterystyczny dla danego rodzaju
produktu, zabarwienie jednolite, wyglad naparu zywy, tekstura
i konsystencja sypkie, suche, w zaleznos$ci od stopnia rozdrobnienia lisci
czy dodatku owocow, bez grudek, zlepien, torebki cate, suche, granulat
suchy bez zbrylen i grudek;

¢) smak naparu: wilasciwy, charakterystyczny dla danego gatunku Iub
dodatkow, bez bbcych posmakdow;

d) zapach: wlasciwy, charakterystyczny dla danego gatunku i dodatkéw, bez
obcych zapachow;

e) wlasciwosci fizykochemiczne i biologiczne: suche, brak zanieczyszczen
fizycznych, oznak i pozostato$ci szkodnikow, brak zanieczyszczen
biologicznych, plesni oraz bakterii chorobotwérczych.

6) Sol, cukier, wyroby cukiernicze, kakao:

a) opakowanie: torebki odpowiednio oznakowane, czyste, bez oznak
zawilgocenia, zaple$nienia, obecnosci szkodnikow, cale, szczelne;

b) wyglad, tekstura i konsystencja: cukier i s6l barwa biala, pozostale wyglad
typowy dla produktu, bez oznak plesni i szkodnikéw; tekstura
1 konsystencja: krysztaly sypkie, bez zlepéw i grudek, konsystencja
chrupigca, sucha;

c) smak: wlasciwy, charakterystyczny dla danego produktu,  stodki,
przyjemny, sél - stony, bez obcych posmakoéw zjelczenia czy plesni;

d) zapach: wiasciwy, lekko stodkawy, charakterystyczny dla dodanego
aromatu lub dodatk6éw, bez obcych zapachow, sél b/zapachu;

e) wlasciwosci fizykochemiczne i biologiczne: suche, brak zanieczyszczen
fizycznych, oznak i pozostalosci szkodnikéw, brak zanieczyszczen
biologicznych, plesni oraz bakterii chorobotworczych.

7) Kisiel, budyn, galaretki:

a) opakowanie: torebki odpowiednio oznakowane, czyste, bez oznak
zawilgocenia, zaplesnienia, obecnosci szkodnikdw, cate, szczelne;

b) wyglad, tekstura i konsystencja: charakterystyczny dla rodzaju, barwa
charakterystyczna dla rodzaju; tekstura i konsystencja: sypka, bez grudek,
nie zlepiajaca si¢ przy ucisku, bez zbrylen, tatwo rozpuszczalne;

c) smak: wlasciwy, charakterystyczny dla rodzaju i okreslonego smaku przez
producenta, bez obcych posmakow;

d) zapach: wilasciwy, charakterystyczny dla rodzaju, przyjemny, bez obcych
zapachow;

e) wlasciwosci fizykochemiczne i biologiczne: suche, brak zanieczyszczen
fizycznych, oznak i pozostatosci szkodnikdéw, brak zanieczyszczen
biologicznych, plesni oraz bakterii chorobotwérczych.

4. Cechy dyskwalifikujace do odbioru w szczeg6lnosci:
a) Obce posmaki, zapachy; zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne;
objawy plesnienia, psucia uszkodzenia mechaniczne, zdeformowane,



zgniecione, porozrywane; obecnosé szkodnikéw zywych, martwych, oraz
ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan.

b) Dostarczone artykuty musza by¢ oznakowane w sposob zrozumiatly, napisy
W jezyku polskim musza by¢ wyrazne, czytelne i nieusuwalne data
spozycia.

3. Miejsce i termin skladania ofert

Oferte ztozy¢ nalezy do dnia 26.01.2026 r. do godz. 10:00

- osobiscie - do Przedszkola Integracyjnego nr 6 ,,Pod Swierkami” w Eowiczu ul. Ksigzacka
26, 99-400 Lowicz do sekretariatu przedszkola w godzinach od 7.00 do 15.00 od poniedziatku
do pigtku,

- za poSrednictwem poczty elektronicznej — na adres: p6lowicz@wikom.pl

Opis sposobu przygotowania oferty:

a) oferta powinna by¢ ztozona w formie pisemnej,

b) oferta powinna by¢:

> opatrzona pieczatka firmowa,

> posiada¢ date sporzgdzenia,

> zawiera¢ adres lub siedzibe oferenta, numer telefonu, numer NIP, e-mail,

> podpisana czytelnie przez wykonawce.

4. Informacje o postepowaniu o udzielenie zaméwienia (sposob publikacji
zapytania ofertowego)

Zapytanie ofertowe zostato ogloszone na:
a. stronie internetowej Zamawiajgcego: BIP
b. poprzez wywieszenie informacji na tablicy ogloszen w siedzibie Zamawiajgcego

¢. zapytanie ofertowe zostato tez skierowane do Wykonawcow w liczbie 3 w formie
pisemnej na adres poczty elektronicznej potencjalnego Wykonawcy

Termin waznosci oferty wynosi 7 dni.

5. Informacje koncowe

- Z wybranym Dostawca zostanie zawarta umowa na dostawe stanowiaca Zalgcznik nr 2
do zapytania ofertowego.

- W ramach zamé6wienia zostanie wybrany Dostawca, ktéry ztozy najkorzystniejszg oferte
biorac pod uwage w/w kryteria.



- Dostawca zobowigzuje si¢ do podpisania o$wiadczenia o nie podleganiu wykluczenia na podstawie
art.7 ust. 1 ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 r. o szczeg6lnych rozwigzaniach w zakresie przeciwdzialania
wspieraniu agresji na Ukraing oraz stuzacych ochronie bezpieczenstwa narodowego. Zalgcznik nr 3



Zalgcznik nr 1

L.p. Nazwa asortymentu Ilosé
Barszcz bialy Butelka
Barszcz czerwony Butelka
Baton zbozowy Sztuka
Ciastka: biszkopty Opakowanie
Ciastka: herbatniki Sztuka
Ciastka: owsiane Sztuka
Chrupki kukurydziane Sztuka
Cukier 1 kg
Cukier waniliowy Opakowanie
Cukierki galaretki 1 kg
Czekolada gorzka Sztuka
Czekolada mleczna Sztuka
Dzem truskawkowy Sztuka
Dzem owoce lesne Sztuka
Dzem brzoskwiniowy Sztuka
Fasola Jas$ $redni Opakowanie
Groch potéwki Opakowanie
Groszek konserwowy w puszce Sztuka
Herbat czarna w torebkach Opakowanie
Herbata owocowa w torebkach Opakowanie
Jabtka suszone Opakowanie
Jaja Paletka
Kakao Opakowanie
Kabanosy roslinne Opakowanie
Kasza gryczana 1 kg
Kasza jeczmienna 1 kg
Kasza jaglana 1 kg
Kasza jeczmienna peczak 1 kg
Ketchup tagodny Sztuka
Koncentrat pomidorowy Sztuka
Konfitura z jagdd Sztuka
Konfitura z malin Sztuka
Konfitura z truskawek Sztuka
Konfitura z porzeczki czarnej Sztuka
Konfitura z wisni Sztuka
Kukurydza konserwowa Sztuka
L osos$ wedzony Sztuka
Majonez Sztuka
Makaron pszenny swiderki 1 kg
Makaron pszenny rurka 1 kg
Makaron pszenny penetki 1 kg
Makaron pszenny kuleczka 1 kg
Makaron pszenny muszelka 1 kg
Makaron pszenny spaghetti 1 kg
Makaron pszenny 3 kol §widerki 1 kg
Makaron pszenny kokardki 1 kg
Makaron pszenny nitka rosolowa 1 kg
Maka pszenna 1 kg
Maka bezglutenowa Opakowanie




Midd Sztuka
Krem czekoladowy Sztuka
Olej roslinny 11
Orzechy wioskie Sztuka
Zurawina suszona Sztuka
Rodzynki Sztuka
Pestki dyni Sztuka
Pestki stonecznika - Sztuka
Pasta warzywna z pomidorami Sztuka
Paprykarz warzywny z kasza jeczmienna z pomidorami Sztuka
Pesto bazyliowe Sztuka
Pesto paprykowo-pomidorowe Sztuka
Pieczywo chrupkie pszenne Sztuka
Pieczywo chrupkie razowe Sztuka
Platki kukurydziane Sztuka
Platki czekoladowe Sztuka
Platki owsiane Sztuka
Pomidory suszone w oleju Sztuka
Przecier pomidorowy Sztuka
Ryba w pomidorach Puszka
Powidta §liwkowe Sztuka
Proszek do pieczenia Sztuka
Ryz biatly 1 kg
Sél lkg °
Szczaw konserwowy Sztuka
Wafle kakaowe bez czekolady Sztuka
Wafle kakaowe w czekoladzie Sztuka
Wafle ryzowe Sztuka
Wafle kukurydziane Sztuka
Woda niegazowana 1,51
Woda niegazowana 0,331
Przekaski: snacki popcornowe Sztuka
Mus jablkowy Sztuka
Zelki owocowe Sztuka
Przyprawy: pieprz czarny Sztuka
Przyprawy: pieprz ziotowy Sztuka
Przyprawy: papryka stodka Sztuka
Przyprawy: czosnek granulowany Sztuka
Przyprawy: bazylia suszona Sztuka
Przyprawy: oregano suszone Sztuka
Przyprawy: ziota prowansalskie Sztuka
Przyprawy: kurkuma Sztuka
Przyprawy: lubczyk Sztuka
Przyprawy: do drobiu Sztuka
Przyprawy: do wieprzowiny Sztuka
Przyprawy: ziele angielskie Sztuka
Przyprawy: 1i$¢ laurowy Sztuka
Przyprawy: cebulka prazona Sztuka
Sok tloczony jabtko

Sok klarowany jabtko

Sok klarowany pomarancza

Sporzadzit:




